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PROGRAMA FORMATIVO Empresas

Trazabilidad Alimentaria

Modalidad: Distancia

Duracion: 76 horas

Objetivos:

Entendimientode todo el proceso de trazabilidad que sufre un alimento hasta llegar a manos del consumidor,de
acuerdo con las normas que se establecenen el campode la seguridadalimentaria.

Contenidos:

«  Trazabilidady seguridad.

« Leqislacidny Normativas: Leyes de caracter horizontal, vertical. Productos con denominaciénde calidad y
ecoloégicos

«  Andlisis de peligros y puntos de control critico (APPCQC): Prerrequisitos del APPCC. Principios del sistema
APPCC.Implantaciondel sistema.

- Envasadoy etiquetado: Sistemas de envasado. Etiquetadode los productos.

«  Registro de los productos: Definiciéon por lotes. Agrupaciénde productos. Automatizacionde la trazabilidad.
Sistemas de identificacion.

Legislaciony Normativas.

FORMACION CONTINUA
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